
« Notre vignoble bénéficie d’une situation remarquable, au 
cœur d’une nature intacte et d’une biodiversité préservée. 
Dames Nature laisse s’exprimer cette alchimie pour donner 

naissance à un vin naturellement élégant. »

                                                   Aurore, Diane et Marion

DAMES NATURE
AOP CÔTES DE PROVENCE

V I N  S A N S  S U L F I T E S



CÉPAGES

 Grenache 90% - Cinsault 10%

VINIFICATION

Vinification sans sulfites

NOTES DE DÉGUSTATION 

ROBE : Une belle robe rose pâle, aux reflets orangés, brillante et 
d’une belle limpidité.

NEZ : Un nez explosif, vanillé, aux arômes de bonbons, de guimauve, 
avec une belle fraîcheur. Un nez charmeur qu’on ne se lasse pas de 
découvrir.

BOUCHE : Un vin suave avec une bouche délicate, dentelle, fraîche 
légèrement vanillée, sur une finale qui apporte une belle fraîcheur et 
qui nous invite à le redéguster.

HARMONIE METS ET VINS

Dames Nature sera à coup sur la compagne idéale, d’un filet de 
loup et sa touche d’huile d’olive, d’une côte d’agneau juste grillée 
au thym, ou d’un joli chèvre comme un picodon.

A servir frais 8°, et à servir dans l’année

DAMES NATURE
ROSÉ 2023
AOP CÔTES DE PROVENCE

En harmonie avec la 
nature, cette cuvée vinifiée 
sans sulfites offre un rosé 
surprenant par ses arômes et 
sa fraîcheur !
Une invitation à la 
gourmandise que nos trois 
dames vous font partager.

75 cl Carton de 6 bouteilles

Eléments techniques   Vin biologique
Vinification sans sulfites
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