
CÉPAGES

Cinsault 50 %  - Grenache 40 % - Viognier 10%

VINIFICATION

Pressurage direct et fermentation alcoolique à basse température.

NOTES DE DÉGUSTATION 

ROBE : Belle robe saumonée, limpide et brillante.

NEZ : Nez simple mais expressif sur la groseille et la framboise 
écrasée avec quelques notes vanillées.

BOUCHE : Une belle vivacité pour ce vin généreux souple et fondu, 
apportant une finale développée où l’on retrouve les petits fruits 
rouges et les notes de vanille.

HARMONIE METS ET VINS

A servir avec une cuisiné d’été, simple et authentique. Idéal en 
apéritif ou en accompagnement de quelques beignets de fleurs 
de courgette ou accras de morue.

Température de consommation : 8 à 10°C
Garde : Savoureux dans sa jeunesse

CLUB ROSÉ 
VIN DE PAYS DU VAR

Issu des jeunes vignes du 
domaine, le Club rosé est un 
vin fruité et frais. Il est une 
invitation à la gourmandise
et au partage. Entre amis, 
sur une plage ou en début 
de soirée autour de tapas, 
ce vin est parfait pour 
l’apéritif. Il est également 
un excellent choix pour 
accompagner la cuisine d’été 
et ses fameuses planchas. 

75 cl Carton de 6 bouteilles

1.5 L Carton de 3 bouteilles

5 L Bag in Box

Eléments techniques


