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D’'une intensité généreuse,

la Cuvée Diane Rouge

distille des aromes intenses de
fruits noirs et des notes plus
epicees de sous-bois typiques
du bassin méditerranéen. Une
pure gourmandise.

Vin biologique

FR-BIO-O1
Agriculture France

Syrah 70% - Carignan 10% - Mourvedre 10 % - Grenache 10%

A maturité phénolique, les raisins gorgés de soleil, & la pulpe
généreuse, suivent une vinification traditionnelle.

ROBE : Robe cristalline d’un joli rouge passe-velours, d'une belle
brillance.

NEZ : Belle fraicheur au premier nez, avec des notes de fruits
rouges et noirs écrasés (griotte, mire) et quelques fragrances
d’épices comme le cumin.

BOUCHE : La bouche est en accord parfait avec le nez. L’attaque
est fraiche tout en douceur. La grappe de raisin au petit matin
gorgée de rosée est complétement présente et I'on retrouve avec
plaisir les notes de fruits rouges et noirs. La fin de bouche est tout
en frafcheur, c’est assurément un vin copain aux tanins souples et
légers.

Cette Cuvée Diane Rouge peut se servir un peu fraiche et
accompagnera a merveille un joli plateau de charcuterie, une
caillette légerement poélée sur son lit de roquette, un coquelet
entier cuit a la provencale servi avec son jus corsé, ou bien
pourquoi pas, une dorade aux petits Iégumes du soleil.

Température de consommation : 14 a 16°C
Garde : 3 ans

75 cl  Carton de 6 bouteilles 50 cl Carton de 12 bouteilles
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