GRANDES CUVEES

AUDACE
AOP COTES DE PROVENCE LA LONDE

« Selon Goethe, I'audace a du génie, du pouvoir et de
la magie. C'est bien dans cet esprit, et avec une précieuse
authenticité et simplicité, que nous avons congcu notre
Grande Cuvée Audace Rosé. Sa minéralité, agréable et
singuliere en bouche, évoque le terroir schisteux de
la vigne et le meilleur de la Provence »

Aurore, Diane et Marion




GRANDE CUVEE
AUDACE

ROSE 2019
AOP COTES DE PROVENCE LA LONDE

Pure expression du terroir du
Chateau Pas du Cerf, la grande
cuvee Audace fait partie du
cercle restreint des rosés de
Provence les plus rechercheés.
Entre les émanations
maritimes et les grandes foréts
de chénes lieges, la Cuveée
Audace Rosé se distingue

par sa minéralité d’exception
comme par la pureté de

sa robe qui lui conféere un
caractere véritablement rare.

Parcelles en conversion vers
'agriculture biologigque

FR-BIO-O1

CEPAGES
50 % Mourvedre - 50 % Grenache

VINIFICATION

Des vendanges de nuit a basse température, une macération
pelliculaire a froid pendant 12h puis pressurage direct.

Sélection des jus de goutte. Débourbage statique.

Vinification a basse température pendant 20 jours.

Elevage en cuve inox puis en fUt de chéne pendant 2 mois.

NOTES DE DEGUSTATION
ROBE : un rose pale, avec des reflets saumonés et des nuances d’or.

NEZ : belle complexité aromatique autour des fruits exotiques.
Le nez intense révele la puissance et le raffinement du vin. Une
empreinte minérale reléve l'accent du terroir.

BOUCHE : La rondeur traduit la puissance et le charme du vin
ou l'acidité fraiche et juste nous propose un vin plein d’élégance.
Il exhale des arbmes séducteurs de fruits exotiques qui invite au
voyage des sens. Gourmand, complexe et fin d'une trés belle tenue,
un vin de grande classe.

HARMONIE METS ET VINS

Ce rosé de gastronomie s'accorde parfaitement avec une cuisine
raffinée aux golits méditerranéens. Dégustez le avec une brouillade
d’oursins, une lotte rotie aux aromates ou des cotelettes de veau
épicées sauce salsa tropicale. Osez un foie gras poélé a la mangue.

Température de consommation : 8 3 10°C
Garde : 2 ans

Eléments techniques

75 cl Carton de 6 bouteilles





